
2 bananen

Ingrediënten:

125 g suiker

CAKEPOPS
RECEPT

Het woord ‘cake’ is van Scandinavische oorsprong. Het is
afkomstig van het  Oudnoorse woord ‘kaka, wat ’koek’ betekent.

Stap 1:
Mix de boter en de suiker tot een luchtige massa.

Stap 2: 
Voeg 1 per 1 de eieren toe.

Stap 3:
Mix goed. Voeg beetje per beetje de bloem toe.

Stap 4:
Plet de bananen met een vork. Meng ze door het beslag.

Stap 5:
Blijf mixen. Voeg als laatste de melk toe.

Stap 6:
Je beslag is klaar! Gebruik de eetlepel om overal een lepeltje beslag
in te doen. Sluit het deksel en wacht 8 minuten.

Stap 7: 
Haal de bolletjes er voorzichtig uit. Let op, ze zijn heet!

Materiaal:

100 g boter 125 g bloem 2 el melk

eetlepelmixersnijplank

2 eieren

weegschaalkommetje vork


